
SAVE THE DATE  

KULINARISCHE REISE DURCH ITALIEN  

AM 19. SEPTEMBER 18:30 UHR  
4 GÄNGE 80 € INKLUSIVE FINGERFOOD  

WILD & PILZ  
AM 24. OKTOBER  

HERBSTLICHES 4 GÄNGE MENÜ MIT ALLEM WAS DER WALD HERGIBT  
4 GÄNGE 85 €  INKLUSIVE FINGERFOOD  

VOLL GAS BY DE PÜNGELERS 
21. NOVEMBER  
5 GÄNGE 145 € 

ES ERWARTEN SIE HOCHWERTIGE PRODUKTE WIE KAISERGRANAT | ALBATRÜFFEL | 
KALBSBRIES | STEINPILZE  UND RINDERFILET „ROSSINI“  

+ 

WEIHNACHTEN  
1. und 2 Weihnachtsfeiertag  

Wir bieten an beiden Tagen mittags und abends  ein 4 Gänge Menü mit 
zwei Hauptgerichten zur Wahl an. 

85 € 



MENU ITALIANO  

CARBONARA 
Knuspriger Guanciale | Bio Eigelb | Pecorino & Parmigiano  

**** 

INVOLTINI FRITTI VOM GRAN PARINO SCHWEIN 
Gefüllt mit Fior di latte und Prosciutto di Parma | Rosmarin-Kartoffeln | Gemüse  vom Landauer Markt  

**** 

MIKI´S TIRAMISU  

49 € 

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  



MENÜ DE PÜNGELERS 

VITELLO TONATO 2.0  
Roh mariniertes Thunfisch | Kalbfleischmousse | Zitrus | Artischocken  

  

**** 

AGNOLOTTI & WILDFANGGARNELE   
Riocotta-Kürbisfüllung | Krustentierbisque | Vongole 

**** 

ROSA GEBRATENES RINDERFILET 
Kürbis  | Gnocchi |Jus  

**** 

SCHOKOLADE & PFLAUME  
Mousse von Grand Cru Schokolade  | eingelegte Pflaume | Karamell  | Kalamansi  

4 Gänge 85 € 
3 Gänge ohne Agnolotti 72 € 



VORSPEISEN 
Von italienischen Klassikern bis zu kreativen und ausgefallenen Gerichten  

PROSCIUTTO PANCETTA  FORMAGGI 	 	 	 	 	 	 	 16 
Parma Schinken| luftgetrocknete Salsiccia |Pancetta | Fior di latte fresco | Antipasti Verdure 

BURRATA AUS NEAPEL 	 	 	 	 	 	 	 	 	 15 
Caponata| Pinienkerne | Basilikum | Aceto Balsamico di Modena	  

VITELLO TONATO 2.0 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 20 
Roh mariniertes Thunfisch | Kalbfleischmousse | Zitrus | Artischocken  

ARGENTINISCHE WILDFANGGARNELE 		 	 	 	 	 	 19 
Kürbis Süß-Sauer | Linsensalat | Pimenton de la Vera  

HIRSCHTERRINE & GÄNSELEBER  	 	 	 	 	 	 	 22 
Quitten | eingelegte Kirschen | Brioche  

FELDSALAT  VOM LANDAUER MARKT  		 	 	 	 	 	 15 
Kirschtomaten | Granatapfel  | Speck |Croutons | Kerne | Wahlnussöl Dressing  



PASTA   
Frische Pasta nach Miki´s italienischen Familienrezepten  

CARBONARA 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 20 
Hausgemachte Spaghetti quadrati Knuspriger Guanciale | Eigelb | Pecorino 

PASTA CON TARTUFO 	 	 	 	 	 	 	 																																																																																																																																					24 
Hausgemachte Spaghetti quadrati | Parmigiano Reggiano | Tartufo Nero     

PASTA ZUCCA E  SALSICCIA 	 	 	 	 	 	 	 	 24 
Hausgemachte Bigoli | Kürbis| Knusprige Salsiccia | Ricotta Salata 	 	  
       MÖGLICH  

RAGÚ DELLA CASA	 KINDHEITSERINNERUNG VON MIKI 		 	 	 	 	 26 
Hausgemachte Bigoli | Ricotta Salata | Basilikum| 
 in Tomatensoße sanft geschmortes Rindfleisch, Salsiccia und Schweinebauch 	 	  

AGNOLOTTI & WILDFANGGARNELE 	 	 	 	 	 	 	 26 
Riocotta-Kürbisfüllung | Krustentierbisque | Vongole 	 	 	 	 	  

Alle Pastagerichte als Vorspeise Portion erhältlich -5€ Abzug! 
Gluten freie Alternative +2,5 € 



HAUPTGÄNGE 
Qualität und Frische stehen bei uns an erster Stelle   

INVOLTINI FRITTI VOM GRAN PARINO SCHWEIN 	 	 	 	 24 
Gefüllt mit Fior di latte und Prosciutto di Parma 

RUMPSTEAK 	 250 gr 		 	 	 	 	 	 	 	           31 

RINDERFILET 	 200 gr		 	 	 	 	 	 	 	 	 39 

ESCLUSIVO! „CHATEAUBRIAND“  500 gr ( Für zwei ) 	 	 	 	 85 
Soße Bernaise und Trüffel-Parmesan Pommes frites  

Alle unsere Hauptgänge werden mit Saisonalem Gemüse sowie Jus  und wahlweise  
Mit Pommes frites oder Rosmarin Kartoffeln serviert 

EXTRAS  
SCHMORZWIEBELN 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 2 
KRÄUTERBUTTER 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 2 
TRÜFFEL-PARMESAN POMMES FRITES 	 ( statt normaler Beilage)	 	 	 2.5 

AUßERDEM 

WILDEMPFEHLUNG DES TAGES	 	 	 	 	 	 	  
Gemüse vom Landauer Markt | Gebratene Waldpilze | Gnocchi | Jus  

FISCHEMPFEHLUNG DES TAGES 	 	 	 	 	 Tagespreis 



  

DESSERTS  

SCHOKOLADE & PFLAUME 	 	 	 	 	 	 	 	 15 
Mousse von Grand Cru Schokolade  | eingelegte Pflaume | Karamell  | Kalamansi  

MIKI´S TIRAMISU 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 9,9 
Mit Mascapone aus Neapel und Eier von Glücklichen Hühnern von Familie Hans aus St. Martin  

HAUSGEMACHTES EIS & SORBET 	 	 	 	 	 	 	 3,5 
Verschiedene Sorten  

ESPRESSO AFOGATO 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6,5 



BIER  
Mönchshof Original Pils 	 	 	 	 	 0,50 l		 	 4.8 
Kapuziner Hefeweizen 	 	 	 	 	 	 0,50 l		 	 4.8 
Mönchshof Original naturtrübs alkoholfrei 		 	 0,50 l		 	 4.8 
Kapuziner Hefeweizen alkoholfrei 	 	 	 	 0,50 l		 	 4.8 

Alkoholfrei  
Coca – Cola 1/3/9/ Cola Zero 1/3/9/13	 	 	 	 0,20 l 	 	 2,9 
Fanta 1/3	 	 	 	 	 	 	 	 0,20 l		 	 2,9 
Paulaner Spezi	 	 	 	 	 	 	 0,33 l		 	 3,5 
	  
Maikammerer Tafelwasser	 	 	 	 	 0,5 l	 	 	 3.5 
(Karaffe) Still, Medium, Spritzig 

Apfelsaftschorle  	 	 	 	 	 	 	 0,25 l		 	 2.8 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 0,50 l 	 	 5 

Traubensaftschorle  	 	 	 	 	 	 0,25 l		 	 2.8 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 0,5 l	 	 	 5.0 
	  
Orangensaftschorle 	 	 	 	 	 	 0,25 l		 	 2.8 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 0,50 l		 	 5.0 

Johannisbeernektarschorle 	 	 	 	 	 0,25 l		 	 2.8 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 0,50 l		 	 5.0 

Pfälzer Basics  
Weinschorle		 	 	 	 	 	 	 0,25 l 	 	 3.5 
[Riesling oder Weißherbst]       		 	 	 	 0.50 l 	 	 6  



Offene Weine Weingut Stefan Schwaab                                                        
Weiß	 	 	 	 	 	 	 	 0,1l	 	 	 0,25l 

2023	 	 Grauer Burgunder, trocken	 	 	 3,4	 	 	 7,3      		 	
	 	 Maikammer Heiligenberg  

2022 		 Weißer Burgunder, trocken	 	 	 3,9	 	 	 7,8 
	 	 Alsterweiler Kapellenberg  

2022	 	 Chardonnay, trocken	 	 	 	 3,9	 	 	 7,8 
	 	 Maikammer Heiligenberg  
   	  
2022	 	 Auxerrois, trocken	 	 	 	 3,9	 	 	 7,8 
	 	 Maikammer Heiligenberg 	 	 	  

Rot 

2018	 	 Cuvée Noir, trocken 	 	 	 	 4	 	 	 8 
	 	 Maikammer Mandelhöhe 	  

2017	 	 Spätburgunder, trocken 		 	 	 4,90	 	 	 9,8 
	 	 Diedesfelder Paradies  



Offene Weine aus der Pfalz  

	 	 	 	 	 	 	 	 	 0,1l                          0,25l                                                 

2023	 	 Maikammer Riesling, trocken 		 	 3,5	 	 	 7,2 
	 	 Weingut Faubel, Maikammer  

2024	 	 Sauvignon Blanc, trocken	 	 	 3,9	 	 	 7,8	  
	 	 Weingut Karl Pfaffmann, Walsheim 

2024	 	 „Illusion“  Blanc de Noir, trocken	 	 3,5	 	 	 7,4 
	 	 Weingut Gies-Düppel, Birkweiler 

2024	 	 „Clarette“ Rose, trocken		 	 	 4,2	 	 	 8,5 
	 	 Weingut Knipser, Laumersheim  

2024 		 Gelber Muskateller 	 	 	 	 4,2	 	 	 8,5 
 	 	 Weingut Karl Pfaffmann, Walsheim 

2021	 	 „Cuvee BDX Réserve“, Rotweincuvee		 4,9	   	 	 9,8 
  	 	 Weingut Marius Meyer, Rhodt 



Kaffee & Tee  
New: 
Selbstverständlich aus der Siebträgermaschine von Sandrino aus Herxheim  

Unsere Röstung: Lecce  
Dieser kräftige Espresso geht ab! Würze, Körper, leicht fruchtig und schokoladig. 

Kaffee Crema	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3,6 
Espresso 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3,2 
Doppelter Espresso	 	 	 	 	 	 	 	 	 5,3 
Latte Macchiato 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4 
Cappuccino	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3,8 
Tee [ verschiedene Sorten ]	 	 	 	 	 	 	 3,1 

Digestif  
Fernet Branca	 	 	 	 	 	 	 	 2 cl 	 	 3.5 
Ramazzotti	 	 	 	 	 	 	 	 2 cl 	 	 3.5 
Averna 	 	 	 	 	 	 	 	 	 2 cl 	 	 3.5 
	 	 	  



Unsere Mitarbeiter bieten Ihnen gerne weitere Digestifs an.  
1) = mit Farbstoff / 2) = mit Konservierungsstoff
3) = mit Antioxidationsmittel / 4) = mit Geschmacksverstärker
5) = geschwefelt / 6) = geschwärzt
7) = mit Phosphat / 8) = mit Milcheiweiß
9) = koffeinhaltig /10) = chininhaltig
11) = gewachst / 12) = mit Taurin


